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Der erste Fortbildungskurs in der 
Nahrungsmittelchemie. 
Von Dr. W. HOKNLEHXEHT. 

(Eingeg. B.'G. 1912.) 

Die recltlwen Fortscliritte, die auf tlllen Teil- 
gebieteti der Cliemie in den letzten Jahren erzielt 
worden bind, niaclien fiir den in der Praxis stelien- 
den (Iicmiker eine ntandige Beriicksichtigung der 
neuesten wissenschnft Iiclicn Errungenschaften zur 
PflicLt. A k r  wiihrend en dcm im Dienste einer 
industriellen R r m a  hncliiiftigen Cliemiker, der es 
mit einer immerhin nur Iim4iriinkten Anzalil von 
Problemctn zit tiin hat, norli trllenfnlln moglicli ist, 
durcli 1) r i v n t o n Studiutn sicli die wirwennclitlft- 
lichen Eiitdockitngcn atif seinem .4rlmitsgebiete zu 
eigen zu mnclien. i u t  dies fiir den praktischen S a h -  
rungsmittelchcniiker fa& cin Ding der Unmiiglicli- 
keit, d a  fiir ilin eine ganze Kcilie ntlturwimenscliaft- 
liclier DiAplinen in Frngc kommt. Benondern die 
Entwicklitng der phynikulischen ('hemie und dic zum 
Teil tedeutendc Andcrung nuf dern Gebiete der 
nalirungsmittelcheniinrli~n (:rciUinduntrir int fiir ilin 
zu beriicknichtigen. 

So war as ein nuUertrrdcnthch Kliicklicher Ge- 
danke. im Rahmen eincs F o r t b i l d u n g n - 
k u T e e s  den in der Praxis atehenden Naltrungs- 
mittelcliemikern die Mogliclikcit ZII gebeh, die Fort- 
schritte der Wiseenschnft nitf den vewchiedenen fur 
ihn in Betrncht kommendrn Spzialpeliietcn nich 
durcli berufene E'orscher vor Augen fiihren zu lawen. 
Deni Geh. Olarregierungsrat Prof. Dr. v o n 
B II c 11 k n , Berlin, Geh. Regierungsrat l)r. \V. 
K c r 1) , Berlin, und ( M i .  Kcgierungarnt Prof. Dr. 
phil. rt nied. T 11. P n  II I . Miinchen. ist die Ver- 
amtnltung dea emten Fortliildungskumu~ in der 
Natirungsmittelchemie zu dnnken. tSr ftrnd in der 
h i t  vom 18.--30. M i i n  1912 in Berlin ntatt. Der 
stnrke &such, der trotz d r r  crhet)lichen Anforde- 
rungen an &it und Geld doni Kuwun zuteil wurde, 
ist der testc Beneis dafiir, wic gruU das Bestreben 
im Strindc der Nahrungnrnittclcliemiker int, sich 
iilwr die Fortscliritte der \\issenscliaft auf dem 
Laufenden zti erlialten. Sirlit weniger a ln  1311 Teil- 
nehmer, fast aumchlieUlich Salirungsmittelcliemiker, 
hattcn sicli dam eingcfunden: 124 waren aus 
Deritschlnnd. wiilirend Rich die iibrigen 14 auf 
Osterreicli. Ungarn, Schnciz, Rubland, Scliweden, 
Norwegen und Rumiinien vrrteiltcn. 

Dem Kursun ging am Sonntag Abend eine 
znanglose. Resellipc Zitsammenkunft in den Riiu- 
men des I~ndaeliroffizienkasino am Zoologischen 
Garten voraus. Die Heilie drr Vortriige wurde am 
niiclrstcn Morgen eroffnet dwvh cinen einleitenden 
Vortrny zur Einfiitirung in tlcn Fortbildungskursus 
von detn Vorstund der Knis. terlininclien Priifungs- 
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stelle, Geh. Oli~.rregicrungsrnt v o n IJ u c h k a. 
Hieran ~:IiluU sicli ein zneiter Vortrag, der eine 
Uberairlit iilicr dus Gcnnmtgebict der Nahrungs- 
mittelchemie gab. Otier dnscelhc Thema verbreiteta 
sicli nnschliebnd noch der Direktor der chemkch- 
liygieniachen Abteilung dee Kais. Gesundheitssmtea, 
Oeli. Regierungsrat K e r  p. - Die Themeta der 
im Lnufe des KUMUH weiterhin gehaltenen Spezial- 
vortriige sollen h e r  nur k u n  aufgezahlt werden, d a  
ihm ausfiihrliche Wiedergab in dem gedruckten 
h r i c l i t  iiber den Kursus Aufnahme finden soll. 
V o n B u c Ii k tl uprach iiber die Untemuchung von 
Trinkbranntweinen und die geatzlichen Unterlagen 
fur deren Untereuctiung und Heurtailung, ein Tliema, 
denwen groUr M e u t u n g  nacli den tmkannten kiirz- 
lich vorgekommenen Mamenvergiftungen durch 
AMetliylalkohol wohl allgemein tlnerkannt nerden 
wird. I h r  Direktor der Kai.serlichen landwirtuchaft- 
lichen \'ersuclisntation Colmar i. E., Prof. Dr. 
K u 1 i n r 1 1 ,  sprach iiber den gegenwiirtigen Stand 
der \Veincliemic. Der Vortragende untemtiitzte 
wine tlieoretisclien Ausfiihrungen in sehr gliick- 
licher \\:eisc durcli einc Kostprobe Elsiker und 
Otjerlot Iiringer \\'cine. die am vorhergehenden Naah- 
niittng ini Kaqino der 'I'echn. Hochschule stattge- 
funden und trotz der muren Gesichter in w i w n -  
scliaftliclier Hczieliung allgerneino Anerkennung ge- 
funden liatte. Es folgte dann Dr. F i e 11 e ,  w k n -  
sclinftliclier Hilfsnrbiter im Kaie. Gewndheibcrmte, 
mit einem Vortrag iiber die neueren Methoden der 
Honiguntemucliung auf Grund dea iiberaue micli- 
haltigen Materials in- und aualiindischen Honigs, 
decl dem Gesundheiteamte zur Verfiigung steht. 
Uber dic modernen physikaliach-cliemiqchen Theo- 
rien und dcren .hwendungeti auf nalirungsmittel- 
clieniinclie Fragen sprach der ordentl. Prof. an  der 
Uqiveraitiit Miinchen. Geli. Kegierungerat Dr. T h. 
P a 11 I . Seine Ausfiilirungen begegneten h n d e r s  
bei den alten l'raktikern g r o b m  lnteresse. Re@- 
rungsrat Dr. E' r i t z w e i I e r beliandelte in einem 
zweintiindigen Heferat die nahungsmittelchemi- 
when Zollfrngen. G r o k  Interease fenden fernerhjn 
die Vortriige von Prof. Dr. A b d e r I1 n 1 (1 e n , 
Halle a. S. iiher: ,,Ausge\viililtc Kapitel auu der 
physiologischen (%emie". Besondem eingeliend be- 
handelte der Vortragende die neueren Yomchungen 
iiber die Emiihrung, deesen Hedeutung f i i r  den 
NahFungsmittelchemiker allgemein anerkannt wur- 
de. Im AnschluU an winen crsten Vortrap spracli 
Gelieimrtit. K e r p nocli uber ,,Sahrungumittel- 
chemiache Tagrefragen, nie  Konservierungsmittel, 
Buttcrersatz, Srliiinungnverfnliren, Kaffeeersatz- 
stoffe iinw.*' Day 'rhoma: ,,t'ber neurere VerfaIiren 
zur Cntcruuchung von Speinefetten und -6lcn" tie- 

handelte cingehend l'rivatdozcnt an der Univeruitiit 
Miinclien. Dr. pltil. und inp. H e i d u s c 11 k il ; 
ini AnschluUnn dicsrn Vortray fiilirtr I h .  A r n o I d ,  
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Miinchen, sein bekanntes kombiniertes Verfahren 
praktisch vor. Regierungsrat Prof. Dr. J 11 c k e n - 
a c k sprach in drei Vorlesungen iiber: ,,Neue Er- 
fahrungen aus der nahrungsmittelchemischen Ge- 
richtspraxis" und teilte zahlreiche Falle aus seiner 
reichen personlichen Praxis mit. Oberinspektor 
Prof. Dr. M a i t  Miinchen, LuBerte sich ,,Zur Che- 
mie  der Milch" und illustrierte seinen Vortrag treff- 
lich durch Demonstration des Eintauchrefrakto- 
meters. 

Die zweite Woche des Kursus wurde eroffnet 
durch einen SuBerst interessanten Vortrag des Direk- 
tors des hygienischen Instituta zu StraBburg, Prof. 
Dr. U h 1 e n h u t h, iiber: ,,SeroIogische Nachweise 
auf dem Gehiete der Nahrungsmittelchemie". Der 
Vortragende gab den Zuhohrern Gelegenheit, selbst 
praktisch den serologisclien Nachweis von Pferde- 
fleisch, Blut usw. durchzufuhren. 

Der folgende Redner, Prof. Dr. W e i g m a n n 
aus E e l ,  besprach in seinem Vortrag ,,Zur Biologie 
der Milch und der Milcherzeugnisse", sowohl die 
physiologische Theorie der Milcherzeugung und der 
Wirksamkeit der Leukocythen und der Fermente 
der Milch als auch praktische Einzelheiten, wie 
Pasteurisierung. Einen Vortrag iiber: ,,Chemische 
Wasseruntersuchungen" hatte Dr. L. G r ii n h u t , 
Dozent und Abteilungsvorsteher am Laboratorium 
Fresenius in Wiesbaden, iibernommen, in dem er in 
mustergiiltiger Weise den praktischen Unter- 
suchungsgang besprach. Ein von Dr. P o p p , 
Frankfurt a. M., gehaltener Vortrag iiber: ,,Neuere 
Verfahren auf dem Gebiete der gerichtlichen Che- 
mie und Mikroskopie" wurde durch die Vorfiihrung 
einer groDen Anzahl mikroskopischer Objekte, Pro- 
jektionen und corpora delicti vorzuglich illustriert. 
In  der Reihe der Vortrage bliebe noch der des Re- 
gierungsrates Dr. G u n t h e r, Berlin, iiber: ,,Neuere 
Gesetzgebung und Rechtsprechung, betreffend den 
Verkehr mit Wein", zii erwahnen. Durch ein griind- 
liches Eingehen auf die wichtigsten Entscheidungen 
erhellte der Vortragende manche noch bestehende 

Ein SchluUwort v o n B u c h k a s und eine An- 
sprache eines Kursusteilnehmers, der den Veran- 
staltern fur ihre Miihe dankte und auf sie ein be- 
geistert aufgenommenes Hoch ausbrachte, beendete 
diesen iiberaus gliicklich verlaufenen ersten Fort- 
bildungskursus in der Nahrungsmittelchemie. 

Die Erreichung des mit der Veranstaltung des 
Fortbildungskursus beabsichtigten Zweckes wurde 
neben den Vortragen sehr gliicklich gefordert ein- 
ma1 durch die damit im Zusammenhang stehenden, 
bereits erwahnten Demonstrationen, dann aber auch 
durch eine Reihe von Besichtigungen, die toils ge- 
werblichen l .nternehmungen, kils amtlichen Insti- 
tuten galten. Sie wurde durch iwtruktive, ins Ein- 
zelne gehende Vortrage der Institutsleitereingeleitet 
und meist noch durch Vorfiihrungen von Licht- 
hildern oder kinematographischen Aufnahmen an- 
schaulich gemacht. Diese Besichtigungen fanden 
an den Nachmittagen statt und fiihrten die Teil- 
nehmer in folgende Anstalten: K a i s e r 1 i c h e s 
G e s u n d h e i t s a m t ,  M e i e r e i  C. B o l l e ,  
B a  k t e r i o l o g i s c  h e  A b t e i l u n g  d e s  G e -  
s u n d h e i t s a m t e s  in Dahlem, I n s t i t u t  
f u r  Z u c k e r i n d u s t r i e ,  I n s t i t u t  f u r  
G a r u n g s g e w e r b e ,  V i r c h o w - K r a n -  

' Unklarheit des neuen Reingesetzes. 

k e n h a u s (Einrichtung fur die Lebensmittelver- 
sorgung und Lebensmittelzubereitung im grol3en 
MaDstabe), B i o 1 o g i s c h e K 1 a r a n 1 a g e der 
Stadt Wilmeradorf bei Stahnsdorf, LV a s s e r - 
werk der Stadt Berlin bei Tegel und das K I i - 
m i n a 1 m u s e u m des K$. Polizeiprasidium~. 
Eine ganze Reihe von Firmen, namlich Z e i D , 
A l t m a n n , G i i c k e l ,  L a u t e n s c h l a g e r ,  
vereinigte Fabriken W a r m b r u n n u. Q u i - 
1 i t z und H u p e r s h o f f , hatten fernerhin fur 
die A u s s t e l l u n g  u n d  V o r f i i h r u n g  
n e u e r A p p a r a t e gesorgt. 

Bei einem so reichhaltigen Programm kann es 
keinem Zweifel unterliegen, daO der Kursus seinen 
Zweck, die wissenschaftliche Fortbildung seiner 
Teilnehmer, voll und ganz erreicht hat. 

Der von den Veranstaltern in dem Programm 
des Kursus ausgesprochene Gedanke, ihn in be- 
stimmten Zeitabschnitten unter Beriicksichtigung 
der inzwischen gemachten wissenschaftlichen Fort- 
schritte zu wiederholen, wird sicherlich bei allen 
Teilnehmern an diesem ersten Kursus Tlilligung 
finden und, es ist nur zu wiinschen, daB dieseFort- 
bildungskurse zu einer stehenden Finrichtung 
werden. 

Leuchtgas, Kokerei, Generatorgas 
im Jahre 1911. 

Von Dr. ARTHUR FURTH, Leipzig. 
(Fortsetzung von S. 1324.) 

3. Kondensation, Waschung und Reiniguiig. 
Lange Zeit hat man der Anschauung gehuidigt, 

die Kondensation des Gases miisse langsam vor sich 
gehen, damit die sich niederschlagenden Dampfe 
Zeit und Gelegenheit haben, das Naphthalin aus 
dem Gase !8u losen. Noch jetzt findet man Vertreter 
dieser Ansicht. So W h i t e und T o  u r 71), die 
zwar der raschen Kiihlung einen guten EinfluU auf 
die Leuchtkraft zuschreiben, da .dem Benzol die 
Moglichkeit, sich im Teer zu losen, teilweise be- 
nommen wird, aber anderemeits diese Methode 
wegen der mangelhaften Losung des Naphthalins 
verwerfen. 

Diesen Behauptungen stehen aber viele Gegner 
gegeniiber. L a u r a i n und S a i n t - C 1 a i r e 
D e v i 1 1  e 72)  sind auf Grund von Versuchen, die 
auf dem Versuchsgaswerk der Socibtk du Gaz de 
Paris angestellt wurden, zu folgenden Grundsatzen 
fur die Kiihlung und Teerverdichtung gelangt: Der 
vornehmste Zweck der Kiihlung suf einem Gaswerk 
ist die Verringerung des Naphthalingehaltes im Gas. 
Es ist vollstandig ohne Belang, oh hierbei auch 
Kohlenwasserstoffe wie Benzol u. dgl. mit beseitigt 
werden. Das natiirliche Losungsmittel fur Naph- 
thalin ist der in statu condensandi befindliche Teer- 
dampf, der am besten in kaltem Zustande wirkt. 
Daher soll die Kiihlung des Gases nach dem Ver- 
lassen der Vorlage schnell und vollstandig erfolgen. 
Nach geniigend langer Beriihrung des Gases mit 
den Teertropfchen soll eine griindliche Teerscheidung 

71)  J. of Gaslight & Water Supply 116, 117 
bis 118 (1911). Diese Z. 25, 648 (1912). 

7 2 )  Rev. chim. pure et  appl. 14, 193-199 
(1911).. Diese Z. 25, 648 (1912). 
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